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Una instalacion Polin de 1931

"Siempre hemos pensado en el
calor como un verdadero ingre-
diente del pan; y como el resto de
los ingredientes tiene que ser de
primera calidad".

Desde hace mas de 85 afos proyectamos y desa-
rrollamos hornos que nos permiten obtener unas
condiciones de coccion ideales para todos los
panaderos y pasteleros. Para ellos realizamos un
producto de maxima calidad, capaz de responder
de manera excelente a las necesidades de pro-
duccion especificas de todos los dias y a la nece-
sidad de optimizar el tiempo y los costes. Nuestra
larga historia como gran empresa reconocida en
todo el mundo por su seriedad y credibilidad esta
fundada en los valores de la calidad, la claridad y
la honestidad. Hoy como ayer, queremos ofrecer
a nuestros clientes una tecnologia capaz de ofre-
cer las mejores prestaciones y una gran credibili-
dad en el tiempo.



UNA REFERENCIA EN
TODO EL MUNDO
POR LA CALIDAD

DE LA COCCION
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GARANTIZA -
PRESTACIONES
UNICAS

Para satisfacer todas
las necesidades de coccion

Desde casi un siglo nos dedicamos al disefio y a la
construcciéon de hornos de tubos de vapor.

La tecnologia que hemos desarrollado, hoy es re-
conocida en todo el mundo por su valor proyec-
tual, por la calidad de su realizacién y por su alto
nivel de prestaciones.

Quien utiliza los tubos de vapor Polin percibe
como el calor es explotado de manera excepcio-
nal, con un rinde de casi el doble respecto a otros
hornos del mismo tipo, y con una mayor reduc-
cién de consumos que los tubos tradicionales.
Quien lo usa dia tras dia, comprueba como ha
sido proyectado para ofrecer una cocciéon sin
igual, flexible, productiva y que optimiza el traba-
joy ahorro energético.




Con los afos hemos desarrollado todas las gran-
des potencialidades de esta tecnologia creando
hornos capaces de responder a todas las exigen-
cias especificas de las més variadas necesidades
productivas, con gran calidad de coccion, exce-
lente y homogénea, garantizada hasta el caso ex-
tremo de 7 camaras.

Hoy, el fruto de un largo y constante trabajo es
una gama de hornos con muy altas prestaciones:
TV. Drago, T.V. Synt, T.V. Synt AX, T.V. Syncron.
Diferentes proyectos basados en las tecnologias
de los tubos de vapor que nosotros mismos de-
sarrollamos; alimentados a metano, gaséleo y
pellets. Cada uno con caracteristicas especificas,
pero todos con el objetivo de garantizar las mejo-
res condiciones de coccion, con los fines de obte-
ner un producto de calidad, reducir al minimo los
consumos de energia y optimizar la produccion.

Un delicado calor
que envuelve el producto

Con los Tubos de Vapor Polin, el equilibrio de
temperaturas entre el interior y la superficie del
producto se encuentra controlada de la mejor
manera. El calor en la cdmara es delicado, homo-
géneo, y difundido uniformemente a través de
una elevada superficie radiante.

Un delicado vapor
en la superficie de la masa

La cantidad y calidad del vapor que alcanza el
producto horneado son determinantes para una

coccién excelente.

El horno con Tubos de Vapor Polin, asegura la lle-
gada al producto de un vapor himedo, que se
aferra facilmente al mismo porque se encuentra
muy cerca de la temperatura de condensacion.




GRAN AHORRO DE
CONSUMOS Y
MANTENIMIENTO

Proyectado para
el ahorro energético

Lograr la méxima eficiencia energética ha sido
siempre uno de los objetivos del disefio de nues-
tros tubos de vapor. La combinacién de solucio-
nes tecnoldgicas de innovacion, junto con funcio-
nes de control evolucionadas, determinaron un
ahorro energético tan alto, que nuestro horno es
Unico, si se lo compara con otros de su misma
categoria.

Los elementos que confluyen en el ahorro ener-
gético son muchos: desde los materiales usados
para el aislamiento térmico a los vidrios de re-
ducida emisién; desde la cdmara de combustion
de alta eficiencia, al cerramiento motorizado del
tiraje que contribuye a optimizar las descargas y
garantiza la maxima explotacion de las calorias.

25% de ahorro
minimo con respecto a los
hornos con tubos tradicionales

Podemos afirmar con satisfaccion mediante los
relevos realizados sobre los consumos energéticos
de los Tubos de Vapor Polin, que estos garantizan
el ahorro mas alto en absoluto respecto a otros
hornos de su misma categoria; y que el ahorro
aumenta considerablemente si los comparamos
con los hornos tradicionales de vieja generacion.
Nuestros hornos representan un verdadero siste-
ma energético optimizado, con consumos reduci-
dos en al menos un 25% respecto a los hornos de
tubos tradicionales, y del 50% si los comparamos

con los hornos ciclotérmicos.




Confirman la eficiencia del sistema de calor de los
Tubos de Vapor Polin, las mediciones efectuadas
sobre la temperatura de los humos de combus-
tion durante su expulsion, los cuales son solo po-
cos grados superiores a los de la cdmara durante
todo el proceso de coccion.

Rendimiento certificado
y depositado en el ente
certificador DVGW.

Tiempos de recuperacion mas
rapidos y 40% menos de calorias

Hemos logrado realizar un horno de calidad con
calorfas instaladas reducidas (y que resultan infe-
riores hasta el 40% respecto a los tradicionales
hornos de tubos) aumentando al mismo tiempo
la velocidad de recuperacion de la temperatura.

Mayor productividad

El Tubos de Vapor Polin es un horno con prestaciones
brillantes. Puede alcanzar su temperatura de trabajo
en aproximadamente 1 hora desde su encendido.
Esta rapidez de uso unida a la rapidez de recupera-
cion de la temperatura, permite reducir los tiempos
de produccion, permitiendo, por ejemplo, realizar 5
horneadas en el mismo tiempo en que se realizaban
4, con la seguridad de tener siempre una perfecta
coccion.

Vaporeras de gran masa

y de grandes dimensiones

A las vaporeras se ha destinado un proyecto ex-
clusivo con el objeto de garantizar un alto rendi-
miento. Tienen una gran masa que permite acu-
mular mejor la energia, y gran dimension, lo que

garantiza una inmediata y mayor vaporizacion.

Gran confiabilidad: tubos
testeados 5 veces cada uno

El ahorro no es solo la consecuencia de un menor
consumo y mantenimiento simple, sino también
el resultado de elecciones técnicas y constructivas
destinadas a garantizar la confiabilidad y a reducir
al minimo las posibilidades de roturas. Por esto
los tubos son construidos con materiales de alta
calidad, provenientes exclusivamente de fundicio-
nes acreditadas. El espesor ha sido mejorado para
garantizar la maxima resistencia, y se desarrollan
sobre un circuito geométrico ideado para reducir

al minimo la tension térmica. La pruebas de los
tubos no se realiza tomando una muestra para
testearla varias veces o con todos una sola vez.
Nuestras pruebas se ejecutan sobre cada uno de
los tubos por 5 veces, a una presion de 700 at-
mosferas (aproximadamente 8 veces mayor de la
presion normal de trabajo).Estas pruebas son ex-
clusivas de Polin y se encuentran indicadas en los
tubos, lo que se puede observar leyendo en ellos
al momento de la entrega del horno. Es un largo
proceso de control que seguimos para garantizar
al méximo la durabilidad a nuestros clientes.

Facil mantenimiento y vaporeras
completamente extraibles

Para fadilitar las tareas de mantenimiento y limpieza ordi-
narias, todos los elementos del horno se encuentran ubica-
dos de manera que sea simple el acceso frontal a ellos. Las
luces de la cdmara son dobles y se encuentran posiciona-
das de modo tal que permiten favorecer su durabilidad en
el tiempo, y el acceso a ellas para su eventual reemplazo.
También las vaporeras libres de cemento arrojado, son
faclmente y completamente extraibles, lo que facilita las
operaciones de limpieza y evita los largos y muy costosos
mantenimientos.

Vaporeras extraibles



COCCION

TRADICIONAL,
TECNOLOGIA
EVOLUCIONADA

Una gran masa refractaria
para una delicada coccion

Tubos de Vapor Drago es el horno de pisos que
ofrece las mas modernas funciones y comodida-
des de trabajo, manteniendo la calidad de coc-
cion tipica de los hornos de ladrillo.

T.V. Drago representa la evolucion tecnolédgica del

horno tradicional.

La masa refractaria que posee es tan grande que
permite acumular y mantener las calorias al punto
gue garantiza una coccién delicada y uniforme,
solo comparable a la de un horno a lefa
tradicional.

Coccion con quemadores

apagados

T.V. Drago ofrece una coccién ideal para aquellos
productos de gran peso que necesitan “coccién
con los quemadores apagados”, durante la cual
el calor acumulado en el horno es suficiente para
completar el ciclo productivo.

Calor homogéneo gracias
a los anillos de tubo doble

Para obtener una distribucién éptima y uniforme
del calor de coccién, T.V. Drago esta disefiado con
la mejor solucion lograda para un tubo de vapor:
el uso de un sistema de anillos de doble tubo con
ramificaciones independientes en la parte supe-
rior e inferior de cada camara.

Ello, junto al particular circuito de los tubos, per-
mite que se extienda al maximo la superficie de
intercambio térmico.



Productividad sin igual
gracias a la inmediata
recuperacion del calor

La capacidad de mantenimiento de las calorias
por el efecto de la gran masa refractaria presente,
junto a la velocidad de recuperar la temperatura,
gue no existen en los otros hornos de masa tradi-
cionales, permite ganar tiempo muy valioso entre
una horneada y la otra, lo que garantiza una pro-
ductividad sin igual.

La flexibilidad del T.V. Drago: puede ser persona-
lizado en caso de necesidades productivas par-
ticulares, variando las dimensiones de las masas
refractarias.

Vaporeras
con grandes prestaciones

En el T.V. Drago, las vaporeras se encuentran ubi-
cadas en contacto directo con los humos de la
combustion, para tener garantia de la maxima ca-
pacidad de respuesta en la fabricacién de grandes
cantidades de vapor. La energia acumulada en las
vaporeras aunque no sea utilizada, participa de la
inercia térmica global del horno, valiosa para la

estabilizacion, y para una rapida recuperacion de
la temperatura de coccion.




COCCION DELICADA
CON MAXIMA
FLEXIBILIDAD

Gran velocidad de intercambio
de temperatura

T.V. Synt es la sintesis de tradicion e innovaciéon en
el ambito de los hornos de tubos de vapor.

Crea un calor delicado, ideal para una suave coc-
cion, como la que se obtiene de los grandes hor-

nos de masa refractaria, y ofrece al mismo tiempo
la ventaja de una gran flexibilidad.
Comparado con los otros hornos de la misma gama

T.V. Synt tiene el mejor control de la temperatura
de horneado, y permite aumentar o disminuir de
manera muy rapida la misma durante la coccién.
Esto facilita una amplia gama de producciones que
van desde los productos de confiteria, a los panes
de pequenos, medianos y grandes tamanos.

En la imagen se puede ver la
disposicion de los tubos pre
montados en un T.V. Synt, y la
ubicacion del las vaporeras.



Gran flexibilidad
con el manejo del vapor

En T.V. Synt las vaporeras se encuentran ubica-
das en la camara de cocciéon y desarrolladas de
tal modo que puedan garantizar un constante y
homogéneo flujo de vapor saturado de humedad,
listo para aferrarse a la superficie del producto.
Un exclusivo sistema de aspiracién de doble ca-
nalizacion independiente, permite la rapida eva-
cuacion de la camara cuando se desee eliminar el
vapor de manera uniforme.

Facil

de trasladar

Para la necesidad de traslado, T.V. Synt permite y
facilita la velocidad de las eventuales operaciones
de desmontaje, transporte y nuevo montaje, por-
que se compone de una estructura de médulos
prefabricados.

También disenado

con dimensiones minimas

La Serie 840 di T.V. Synt ofrece un disefio com-
pacto con dimensiones minimas, que puede ser
expedido completamente montado. Esta disefado
para llevar a los talleres y confiterias de espacios
productivos reducidos, toda la flexibilidad y la cali-
dad de coccién de los Tubos de Vapor Polin.




LA TECNOLOGIA

DE LOS TUBOS DE
VAPOR AL SERVICIO DE
LA GRAN PRODUCCION

Il T.V. SYNT progectado para
la produccion a gran escala

Sabfamos que T.V. Synt era una tecnologia con un gran
potencial.

Por eso iniciamos un proyecto de investigacion y de-
sarrollo para llevar todas las ventajas de este horno a
quienes tienen la necesidad de realizar grandes produc-
ciones manteniendo una alta flexibilidad de produccion.
Luego de 5 afos de perfeccionamientos, llegamos a
una gama de hornos ideales para la gran produccion
flexible. En el T.V. Synt Serie AX, el paso de los anillos
es alin mas importante para asegurar una capacidad de
respuesta sin precedentes, las vaporeras fueron poten-
ciadas para permitir siempre la disponibilidad de gran-
des cantidades de vapor. Estos y muchos otros elemen-

Un ejemplo de como

la Serie AX di T.V. Synt
permite la instalacion de
hornos vecinos y el uso del
cargador automatico para
la carga y descarga.

tos tecnoldgicos fueron agregados para crear hornos de
5, 6, y hasta 7 cdmaras, ganando el dificil reto técnico
de lograr una calidad de coccién idéntica para cada una
de ellas.

La ventaja de contar con tantas cdmaras es la de ob-
tener una gran superficie productiva con respecto a la
superficie y dimensiones totales de la planta.

La Serie AX de T.V. Synt se encuentra predispuesta para
la carga y descarga automatica. La posibilidad de insta-
lar varios hornos juntos, servidos de un solo cargador
con el ancho necesario para la cdmara de coccion ofre-

ce la ventaja de una mayor flexibilidad de produccion,
con la reduccién de los costos de gestion.







PARA DIVERSIFICAR
AL MAXIMO
LA PRODUCCION

La flexibildad de una camara
eléctrica independiente

T.V. Syncron une toda la fuerza productiva y la ca-
lidad de coccién de un horno de tubos de vapor, a

la versatilidad y practicidad de un horno eléctrico.
A las tres cdmaras de tubos, se le agrega una in-
dependiente, calentada por exclusivas resistencias

de ceramica Polin, capaces de obtener una deli-
cada coccién gracias a su elevada masa térmica.
T.V. Syncron permite una gran y diversificada
producciéon para aquellos panaderos que deseen
hornear ademas productos de confiteria, y que
tengan la necesidad de flexibilidades productivas
particulares.
Especiales resistencias de




muertos entre una horneada y la otra (con el con-
secuente aumento de productividad);

5) un mejor aislamiento de las partes eléctricas, lo
gue implica mayor durabilidad y confiabilidad de
las resistencias.

El resultado de todas las ventajas enumeradas es
una cdmara de cocciéon de gran flexibilidad, con
un calor 6ptimo sobre el producto.

~lectro ceramica para

coccion delicada como la del T.V

La camara eléctrica de T.V. Syncron ofrece una
coccion delicada comparable a la que produce la
camara de tubos, porque es calentada por resis-
tencias especiales.

La consistente masa ceramica que la rodea, ema- ol CARCASA
na calor a una temperatura méas baja con una DE ACERO
mayor continuidad respecto a las tradicionales re- l
sistencias acorazadas. Esto determina 5 grandes

ventajas:

1) coccion delicada y homogénea que no agrede CERAMICA

al producto, gracias a una mayor uniformidad de

la temperatura; l RESISTENCIAS

2) un desarrollo perfecto de cualquier producto,
sea grande o pequefio, gracias a la mayor estabili-

DE ACERO

1 TIRANTES

dad de temperatura (mientras que las resistencias
acorazadas tienen en la coccion del pan grande
su punto débil);
3) un menor descenso de temperatura durante la
carga del horno;
4) una importante reduccién de los tiempos

Elementos constructivos de las
resistencias de electro ceramica
a masa aumentada.




IDENTICAS PRESTACIONES
CON EL MAS BAJO COSTO
OPERATIVO DEL MUNDO

Del 30 al 60% de ahorro:
te ayuda a recuperar los margenes

Apuntamos al pellet porque tiene un costo muy infe-
rior al de la energia eléctrica, al gasoleo, al gpl (gas de
petroleo licuado), y al metano.

TV. Drago, T.V. Synt, TV. Synt AX, T.V. Syncron, hoy
pueden ofrecer todas sus grandes prestaciones y
excelente calidad de coccién, por esto son universal-
mente reconocidos, con el gran ahorro asegurado
por el pellet. Para cada uno de estos hornos se ha
desarrollado una version alimentada a pellets, en la
cual la tecnologia de los tubos ha sido perfectamente
disenada para este tipo de fuente de alimentacion.
Respecto a hornos similares presentes en el mercado,
son los de mas bajo costo de operacion en el mundo.
Quienes han cambiado su viejo horno de pisos con
T.V. por los de pellets Polin han registrado ahorros en-
tre el 30y el 60%, en base al tipo de produccion y del
combustible usado precedentemente.

T.V. Synt alimentado a pellet

Conveniencia inmediata: con
el leasing ahorras desde
el primer mes
El ahorro de consumo es tal que el costo del horno
se puede amortizar en muy poco tiempo. En el caso
de soluciones leasing, el costo mensual compren-
sivo de un Tubo Vapor en pellet (cuota del leasing
horno + costo de pellet) puede ser inferior a sola-
mente el costo del combustible del viejo horno.

Menores costos
de instalacion

Un T.V. a pellet ofrece una serie de ventajas que no
tienen los hornos alimentados con otras fuentes:
1) Mayor libertad respecto a la normativa de incen-
dios, no se encuentra comprendido en las Directi-
vas del Gas;

2) No prevé gastos de conexiones.

3) Requiere un costo inicial de instalacion muy re-
ducido respecto a los costos de un horno a gas.

Gran autonomia

de trabajo

La posibilidad de elegir el tanque de pellets que mas
se adapte a las propias necesidades, asegura la au-
tonomia productiva deseada, con espacios reduci-
dos requeridos para el almacenamiento del pellet.

Solo 2 minutos
para las tareas de limpieza

Gracias a la reducida cantidad de cenizas produ-
cidas por el pellet y a la eficiencia del quemador
Polin, el horno requiere una media de solo dos mi-
nutos diarios para cumplir con las simples opera-
ciones de limpieza.



Un horno de emisiones
cero

El pellet es una fuente de energia renovable. Cla-
sificada “de emisién cero” porque, quemando
libera la misma cantidad de diéxido de carbono
a la atmésfera que la madera absorbe durante su
vida, el cual seria emitido durante el normal ci-
clo de descomposicion. El impacto ambiental es
por lo tanto equivalente a cero, a diferencia de
los combustibles fosiles, y de gran parte de las
fuentes de energia eléctrica, responsables de las
emisiones de CO,.

EMISIONES gCO,
EQUIVALENTES
POR KWH PRODUCIDO
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Ofrece a tus clientes un producto

de Cocina Ecolégico

Los consumidores son cada vez mas sensibles a la
ecologfa y al respeto del ambiente: cocinar de modo
ecolégico representa un valor agregado para tu ac-
tividad. Polin quiere ayudarte a transmitir este men-
saje, y por eso te ofrece la posibilidad de elegir entre
una serie de instrumentos pensados a tal fin como
placas, expositores, folletos, carteles y muchas cosas
mas, Utiles para comunicar que tus productos son
cocinados respetando el medio ambiente.

Puedes utilizar también el logo de “Cocina Ecolo-
gica” en los folletos, posters, confecciones del pro-
ducto y en los recibos.

EMISIONES DE GRAMOS DE CO2 EQUIVALEN-
TES POR KWH PRODUCIDO

* Fuentes de Produccion de CO2

(mas del 60% de la electricidad italiana se
obtiene quemando combustibles fosiles - red
de datos Terna Italia 01/2013).

EJEMPLO DE INSTRUMENTOS
Para comunicar la “Cocina Ecoldgica”:
folleto con expositor de mostrador y placa

Fuente: Sinanet — Red del Sistema Informativo
Nacional Ambiental




PARA COCINAR EL PAN
COMO LO DESEES

Teclado de reserva

Una caracteristica particular en el
mercado. Los Tubos de Vapor Polin
estan equipados con controles auxi-
liares, listos para servir en casos de
emergencia, evitando las paradas en
la produccion.

Teclado de la cdmara
eléctrico T.V. Syncron

Electromecanica

El control perfecto

Los paneles de comando de un Tubo de Vapor Polin, permi-
ten controlar y manejar mejor el horno, el calor y el vapor
en la cdmara.

Electromecanico, digital o a tacto, cualquiera sea la tecnolo-
gia que se elija, cada una de ellas permite un control rapido
e intuitivo de todas las funciones principales del horno.

El teclado Digital prevé como funciones adicionales la pro-
gramacion de encendido automatico diario y semanal del
horno, la indicacion de la temperatura de cada camara y la
indicacién para cada una de ellas de los tiempo de coccion
y de vaporizacion. Facilita las tareas del panadero, indicando
el final de la coccion y gestiona la administracion de la des-
carga de vapores, permitiendo el comando del ventilador de
dos velocidades.

A las funciones presentes en el Teclado Digital, el teclado
Touch (a tacto) le agrega otras que ayudan al panadero en
el trabajo cotidiano, como almacenar 200 recetas con sus
datos de coccién, la programacién automatica de la desco-
nexion y la gestion de las valvulas motorizadas, gracias a un
software iBake.

Con simples toques, el Touch permite aprovechar las capa-
cidades de gestion de una computadora, la realizaciéon del
chequeo, la visualizacion de las alertas y el bloqueo de acce-
so a los programas a través de una clave de software.

Sea Electromecanica, digital o Touch, siempre tendras un

perfecto control del horno.




SYNT
Encendido automatico del horno
Timer indicador del fin de coccién
Masas activas para panes grandes -
Cuenta litros de agua de las vaporeras
Comando vaporeras con electrovalvulas
Aspiraciéon vapores con motor de 2 velocidades  de serie I=186
Puertas de acero inoxidable
Revestimiento externo en acero inoxidable
Vaporizador suplementario
Valvulas de descarga de vapores motorizadas
Descarga de humos para quemador atmosférico
Cerramiento del tiraje motorizada
Altura util cdmara h 22 -
Altura Gtil cdmara h 25 ,
Horneador integrado
Predisposicion cargador automatico

Comandos remotos para el cargador

Comando remoto
mediante redes LAN o WIFI

Cada horno puede ser equipado con una tarjeta
electrénica especial para el control remoto, a través
de red LAN o WLAN.

Este dispositivo permite monitorear y administrar
desde una ubicacion remota, utilizando PC, teléfono
inteligente o Tablet, uno o mas hornos conectados
a la red a través de una simple conexiéon a Internet;
y acceder a él/ellos desde cualquier navegador Win-
dows IOS y/o Android.

Son muchas las operaciones que se pueden realizar,
entre ellas: cargar y descargar programas de coccion,
cambiar la configuracion, obtener un diagndéstico
instantaneo y el analisis del consumo en tiempo real,
comprobar la eficacia del horno y de la persona en-
cargada de manejarlo, generar estadisticas, gestio-
nar las alarmas. O simplemente verificar si el horno
estd encendido pero no es usado.

SYNT serie AX

de serie

de serie

de serie

DRAGO SYNCRON
de serie [=186 de serie |=186
*
* = de serie sobre 5 cdmaras opcional
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EN ESTA GRAN GAMA SE ENCUENTRA EL HORNO IDEAL PARA TI
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FUENTES DE ALIMENTACION DISPONIBLES: GLP, GAS, PETROLEO, MADERA, BIOMASA

(PELLETS, ASTILLAS DE MADERA ..))

* =360 mm horno de lefia con carga lateral

** =360 mm per Mod. 840



camaras, superficie volumen tamaﬁo util de las cdmaras Potencia instalada peso
de coccion i, Puert

nmmmm—“—

3,2/84x126-3 3 1910 1260 200 | 200 | 250 32.000 650x1850 1.900
4,2/ 84x126-4 4 4,2 1910 1260 200 200 200 250 = 32.000 650x2000 2.200
5,3/84x126-5 5 53 1910 1260 170 170 170 170 = 250 | 35.000 650x2100 2.500
4,3/84x170-3 3 4,3 2350 1700 200 200 250 @ - = 35.000 650x1850 2.500
5,7 /1 84x170-4 4 57 2350 1700 200 200 = 200 @ 250 - 40.000 650x2000 2.800
7,1/84x170-5 5 71 2350 1700 170 170 170 170 250  48.000 650x100 3.100
5,4/84x214-3 3 54 2790 2140 200 | 200 @ 250 | - - 40.000 1,0 650x1850 3.000
7,2/ 84x214-4 4 7,2 2790 2140 200 200 200 250 = 56.000 650x2000 3.400
9,0/84x214-5 5 9,0 2790 2140 170 170 170 170 = 250 | 60.000 650x2100 3.880
6,5/ 84x258-3 3 6,5 3230 2580 200 200 250 @ - = 56.000 650x1850 3.550
8,7/ 84x258-4 4 8,7 3230 2580 200 '+ 200 & 200 | 250 - 60.000 650x2000 4.000
10,6 / 84x258-5 5 10,6 3230 2580 170 170 170 170 250  65.000 650x2100 4.450
6,3/124x170-3 3 6,3 2430 1700 200 200 @ 250 @ - - 48.000 650x1850 3.250
8,4/124x170-4 4 8,4 2430 1700 200 200 200 250 = 56.000 650x2000 3.700
10,5/ 124x170-5 5 10,5 2430 1700 170 170 | 170 170 | 250 & 60.000 650x2100 4.150
8,0/ 124x214-3 3 8,0 2870 2140 200 200 250 @ - = 56.000 650x1850 3.750
10,6/ 124x214-4 4 10,6 2870 2140 200 ' 200 & 200 | 250 - 60.000 650x2000 4.350
13,3/ 124x214-5 5 13,3 2870 2140 170 170 170 170 250  70.000 1.0 650x2100 4.950
9,6 /124x258-3 3 9,6 3310 2580 200 200 @ 250 @ - - 60.000 650x1850 4.250
12,8/ 124x258-4 4 12,8 3310 2580 200 200 200 250 = 70.000 650x2000 4.900
16,0/ 124x258-5 5 16,0 3310 2580 170 | 170 1 170 | 170 = 250 | 75.000 650x2100 5.550
8,0/156x170-3 3 8,0 2430 1700 200 200 250 @ - = 56.000 650x1850 3.650
10,6/ 156x170-4 4 10,6 2430 1700 200 '+ 200 | 200 | 250 - 65.000 650x2000 4.200
13,3/ 156x170-5 5 13,3 2430 1700 170 170 170 170 250  70.000 650x2100 4.750
10,0/ 156x214-3 3 10,0 2870 2140 200 200 @ 250 - - 65.000 650x1850 4.250
13,5/ 156x214-4 4 13,5 2870 2140 200 200 200 250 = 75.000 1,0 650x2000 4.950
16,7 / 156x214-5 5 16,7 2870 2140 170 | 170 1 170 | 170 = 250 | 80.000 650x2100 5.650
12,0/ 156x258-3 3 12,0 3310 2580 200 200 250 @ - = 70.000 650x1850 4.850
16,0/ 156x258-4 4 16,0 3310 2580 200 | 200 = 200 @ 250 - 80.000 650x2000 5.650
20,0/ 156x258-5 5 20,0 3310 2580 170 170 170 170 250  90.000 650x2100 6.050
9,4/186x170-3 3 9,4 2430 1700 200 | 200 @ 250 @ - - 60.000 650x1850 4.050
12,5/ 186x170-4 4 12,5 2430 1700 200 200 200 250 = 70.000 650x2000 4.650
15,8/ 186x170-5 5 15,8 2430 1700 170 | 170 + 170 170 | 250 | 78.000 650x2100 5.250
12,0/ 186x214-3 3 12,0 2870 2140 200 200 250 @ - = 70.000 650x1850 4.750
16,0/ 186x214-4 4 16,0 2870 2140 200 | 200 = 200 @ 250 - 78.000 1.2 650x2000 5.550
20,0/ 186x214-5 5 20,0 2870 2140 170 170 170 170 250  90.000 650x2100 6.350
14,0/ 186x258-3 3 14,0 3310 2580 200 | 200 @ 250 @ - - 78.000 650x1850 5.450
19,0/ 186x258-4 4 19,0 3310 2580 200 200 200 250 = 87.000 650x2000 6.350
24,0/ 186x258-5 5 24,0 3310 2580 170 1 170 | 170 170 | 250 | 98.000 650x2100 7.250
12,0/ 234x170-3 3 12,0 2430 1700 200 200 250 @ - = 70.000 650x1850 4.850
15,9/ 234x170-4 4 15,9 2430 1700 200 | 200 = 200 @ 250 - 80.000 650x2000 5.600
19,9/ 234x170-5 5 19,9 2430 1700 170 170 170 170 250  90.000 650x2100 6.350
15,0/ 234x214-3 3 15,0 2870 2140 200 | 200 @ 250 - - 78.000 650x1850 5.750
20,0/234x214-4 4 20,0 2870 2140 200 200 200 250 = 98.000 1,2 650x2000 6.750
25,0/ 234x214-5 5 25,0 2870 2140 170 170 | 170 170 | 250 | 105.000 650x2100 7.750
18,2/ 234x258-3 3 18,2 3310 2580 200 200 250 @ - = 90.000 650x1850 6.650
24,2 / 234x258-4 4 24,2 3310 2580 200 ' 200 = 200 @ 250 - 105.000 650x2000 7.800
30,2 /234x258-5 5 30,2 3310 2580 170 170 170 170 250 125.000 650x2100 8.950
12,6/ 248x170-3 3 12,6 2430 1700 200 200 250 - - 70.000 650x1850 4.850
16,8 /248x170-4 4 16,8 2430 1700 200 200 200 250 = 80.000 650x2000 5.600
21,0/ 248x170-5 5 21,0 2430 1700 170 1 170 | 170 170 | 250 | 90.000 650x2100 6.350
16,0/248x214-3 3 16,0 2870 2140 200 200 250 @ - = 78.000 650x1850 5.750
21,2 /248x214-4 4 21,2 2870 2140 200 200 | 200 @250 - 98.000 1.2 650x2000 6.750
26,5/ 248x214-5 5 26,5 2870 2140 170 170 170 170 250 105.000 650x2100 7.750
19,2/ 248x258-3 3 19,2 3310 2580 200 200 250 - - 90.000 650x1850 6.650
25,6/ 248x258-4 4 25,6 3310 2580 200 200 200 250 = 105.000 650x2000 7.800
32,0/ 248x258-5 5 32,0 3310 2580 170 1 170 | 170 /170 | 250 | 125.000 650x2100 8.950
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camaras superflqe volumen profundlda potenza installata

(PELLETS, ASTILLAS DE MADERA ..\)
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S N T I I T
15,8/ 186x170-5 5 15,8 2430 1700 78.000 5.400
18,9/ 186x170-6 6 18,9 2430 1700  90.000 5.900
22,1/ 186x170-7 7 22,1 2430 1700 98.000 6.400
20,0/ 186x214-5 5 20,0 2870 2140 90.000 6.550
23,8/ 186x214-6 6 23,8 2870 2140 98.000 1,2 7.200
27,8/ 186x214-7 7 27,8 2870 2140  125.000 7.850
24,0/ 186x258-5 5 24,0 3310 2580 98.000 7.300
28,8 / 186x258-6 5 28,8 3310 2580 125.000 8.250
33,5/ 186x258-7 7 33,5 3310 2580 | 140.000 9.000
FUENTES DE ALIMENTACION DISPONIBLES: GLP, GAS, PETROLEO, MADERA, BIOMASA
Mod. 124 Mod. 156 Mod. 186
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Disponible a peticién con cdmara de modelo ancho 840 mm

camaras| superficie| volumen
de coccion

8,4/ 124x170-4
10,6/ 124x214-4
12,8/ 124x258-4

10,6/ 156x170-4
13,5/ 156x214-4
16,0/ 156x258-4

12,5/186x170-4
16,0/ 186x214-4

3+1

tamario util de las cdmaras Potencia instalada

peso
minimo. Puertg

S I T Y N T T N T T U T
8,4 240 1700 48.000 11,2 3.600
10,6 2870 2140 56.000 14,8 650x1700 4.250
12,8 3310 2580 60.000 15,4 4.800
10,6 2430 1700 56.000 12,9 4.100
13,5 2870 2140 200 200 200 250 @ 65.000 15,4 650x1900 4.850
16,0 3310 2580 70.000 18,0 5.550
12,5 2430 1700 60.000 13,4 4.550
16,0 2870 2140 70.000 16,1 650x2200 5.450
19,0 3310 2580 78.000 18,8 6.250

19,0/ 186x258-4

FUENTES DE ALIMENTACION DISPONIBLES: GLP, GAS, PETROLEO, MADERA, BIOMASA
(PELLETS, ASTILLAS DE MADERA ...)
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Disponibles a pedido versiones con 3 cdmaras h25 y 4 camaras h22
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=360 mm horno de lefia con carga lateral

camaras, superflqe volumen tamarno util de las cdmaras Potenma mstalada peso
de coccion profundidad minimo.Puerta

nlﬁ-mmmmm-“

6,3/124x170-3 3 6,3 2575 1700 | 200 200 & 250 65.000 5.850
8,4/124x170-4 4 84 2575 1700 170 170 170 250 - 70.000 6.500
8,0/124x214-3 3 8.0 3015 2140 | 200 200 | 250 @ - - 70.000 6.850
10,6/ 124x214-4 4 10,6 3015 2140 170 170 170 250 - 75.000 1.0 650x1700 7.600
9,6/ 124x258-3 3 9,6 3455 2580 | 200 200 | 250 - - 73.000 7.830
12,8/ 124x258-4 4 12,8 3455 2580 170 170 170 250 - 80.000 8.700
9,4/186x170-3 3 9,4 2575 1700 | 200 | 200 | 250 @ - - 78.000 6.750
12,5/ 186x170-4 4 12,5 2575 1700 170 170 170 250 - 80.000 7.750
12,0/ 186x214-3 3 12,0 3015 2140 | 200 200 | 250 @ - - 85.000 1,2 650x1700 7.850
16,0/ 186x214-4 4 16,0 3015 2140 170 170 170 250 - 93.000 8.950
14,0/ 186x258-3 3 14,0 3455 2580 | 200 200 250 - - 90.000 8.950
19,0/ 186x258-4 4 19,0 3455 2580 170 170 170 250 - 96.000 10.330
12,6/ 248x170-3 3 12,6 2575 1700 | 200 | 200 | 250 @ - - 85.000 7.700
16,8/ 248x170-4 4 16,8 2575 1700 200 200 200 250 - 96.000 8.900
16,0/ 248x214-3 3 16,0 3015 2140 | 200 200 @ 250 - - 98.000 1,2 650x1700 8.770
21,2/248x214-4 4 21,2 3015 2140 200 200 200 250 @ - 115.000 10.200
19,2 /248x258-3 3 19,2 3455 2580 | 200 200 | 250 - - 105.000 9.760
25,6/ 248x258-4 4 25,6 3455 2580 200 200 200 250 @ - 125.000 11.500
15,8/ 186x170-5 5 15,8 2575 1700 | 220 220 220 220 220 |93.000 8.700
20,0/ 186x214-5 5 20,0 3015 2140 220 220 220 220 220 115.000 1.2 650x2250 10.500
24,0/ 186x258-5 5 24,0 3455 2580 | 220 1 220 | 220 220 | 220 122.000 12.200

FUENTES DE ALIMENTACION DISPONIBLES: GLP, GAS, PETROLEO, MADERA, BIOMASA
(PELLETS, ASTILLAS DE MADERA ...)
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