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AUTOMATIC
VOLUMETRIC DIVIDER ROUNDER
SPEZZATRICE ARROTONDATRICE

VOLUMETRICA AUTOMATICA

SVPB



PERFECT
FOR ALL YOUR RECIPES

-
PERFETTO

PER TUTTE LE TUE RICETTE

2
ROWS

FILE

3
ROWS

FILE

1°

GOOD REASON

BUON MOTIVO

2°

GOOD REASON

BUON MOTIVO

3°

GOOD REASON

BUON MOTIVO

USER FRIENDLY /
FACILE DA USARE
Designed to be intuitive and easy to 

adjust.

HEAVY-DUTY /
ROBUSTA
Heavy duty designed for long life 

performances.

FAST CLEANING /
PULIZIA RAPIDA

Designed to be quickly and well cleaned 

in all its parts.
SVPB is an automatic volumetric divider 

rounder. It has been designed to be simple 

and compact in its 2-3 rows versions.

Principal structure and external covers are 

made of stainless steel, dough contact 

surfaces of certified plastic material. It 

is easy to clean and provided with castor 

wheels.

Manual weight control.
Controllo manuale del peso.

FEATURES:

• Internal adjustable flour duster

• Reclinable conveyor belt

• Manual weight control

• 6 rounding programmes

• Rounding speed control

• 4 rounding speeds

Control board.
Pannello di controllo.

** The weight range can vary depending on the dough used. All data are not binding. C.S.C. SARTORI s.r.l. reverses the right to
e!ect changes as necessary without notification. / La grammatura può variare a seconda del tipo di pasta usata. Tutti i dati non 
sono vincolanti. La C.S.C. SARTORI s.r.l. si riserva il diritto di apportare modifiche senza preavviso.

2 ROWS / FILE 
max 3000 pcs/h - pz/h

SVIPB2-SA

gr min. gr max.

SVIPB2-DA

gr min. gr max.

20 ÷ 110

30 ÷ 150

40 ÷ 200

20 ÷ 60

35 ÷ 100

40 ÷ 130

100 ÷ 200

3 ROWS / FILE
max 4500 pcs/h - pz/h 

SVIPB3-SA

gr min. gr max.

SVIB3-DA

gr min. gr max.

20 ÷ 110

30 ÷ 130

20 ÷ 60

35 ÷ 100

40 ÷ 130

Progettato per essere intuitivo e facile 

da monitorare.

Robusta e performante.

Studiata per essere pulita in ogni sua 

parte in modo veloce e ottimale.
SVPB è una spezzatrice arrotondatrice 

volumetrica automatica, progettata per 

essere semplice e compatta. Disponibile 

nelle versioni a 2-3 file.

La struttura principale è in acciaio inox 

mentre le superfici a contatto con la 

farina sono realizzate in materiale 

plastico certificato. E’ facile da pulire e da 

manutentare.

CARATTERISTICHE:

• Sfarinatore interno regolabile

• Tappeto reclinabile

• Controllo manuale del peso

• 6 programmi di arrotondatura

• Controllo della velocità di arrotondatura

• 4 velocità di arrotondatura
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SVPB
DIVISORA REDONDEADORA 

VOLUMÉTRICA AUTOMÁTICA
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PERFECTO 
PARA TODAS LAS RECETAS

2
SALIDAS

3
SALIDAS

1°

BUENA RAZÓN

2°

BUENA RAZÓN

3°

BUENA RAZÓN

FÁCIL DE USAR

Diseñada por ser simple y fácil de usar.

RESISTENTE 
Y COMPACTA 
Diseñada por ser resistente y garantizar 

un buen rendimiento.

FÁCIL DE LIMPIAR

Proyectada por ser fácil de limpiar.

SVPB es una divisora redondeadora 

volumétrica automática. Diseñada por 

ser simple y compacta en sus versiones 

con 2 y 3 salidas. La estructura principal 

es de acero inoxidable  y las superficies á 

contacto con la masa son de un material 

plástico certificado. Es fácil de limpiar y 

tiene ruedas giratorias.

Controlo de peso manual.

CATACTERISTICAS:

• Harinador interno ajustable

• Tapiz reclinable

• Controlo del peso manual

• 6 programas de redondeo

• Controlo de la velocidad de redondeo

• 4 velocidades de redondeo

Panel de controlo manual.

*El gramaje puede variar según del tipo de masa. los datos no son vinculantes, C.S.C. SARTORI puede modificarlos sin avisar.

2 SALIDAS 
max 3000 uds/h

SVIPB2-SA

gr min. gr max.

SVIPB2-DA

gr min. gr max.

20 ÷ 110

30 ÷ 150

40 ÷ 200

20 ÷ 60

35 ÷ 100

40 ÷ 130

100 ÷ 200

3 SALIDAS
max 4500 uds/h 

SVIPB3-SA

gr min. gr max.

SVIB3-DA

gr min. gr max.

20 ÷ 110

30 ÷ 130

20 ÷ 60

35 ÷ 100

40 ÷ 130


